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" rindsuppe ‘[ ribeye
PP § Y
kaspressknédel oder fritatten g’”fo wet/dry
wurzelgemiise 6,5 250 g 30/40
L\ schnittlauch /J 300 g 36/48
wir kochen, was uns sorgfiltig ausgewdhlte L\» 400 g 48/64 </J
uberzeugt! wirtshauskiche steaks und gerichte,
aus regionalen produkten.

die einfach gut schmecken.

" teistaschen ”NefS CN0I0 s 1 | FUMPSEAK

legal hergestellt inklusive 4 beilagen nach wahl wet/dry
- L\4 verschiedene rindfleischcuts 800 g - . . - .
kirbtis, 12 | 250 g 30/40
L\ shitake ' 300 g 36/48

pretty L\ 400 g 48/64 /J
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§= beef mit ellegast vom feinsten
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§§ triiffel, wachtelei 19 === 150 g 29,5
E‘: L\ eingelegter spargel /J §=== 200 g 39
§~ = 250 g 46
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langos

flank

anders als am kirtag
d = = = = = vom feinsten
avor etereilic 12 |
L\ austernpilz, sumachsalat 150 g 13,5
ggil 200 g 22
steaks 250 g 27,5

kaffee & SWELS — ~

barista vom berg

ESPRESSO 3,1 b 'l
ESPRESSO dopio 4,2 E}I E’ggfal] triiffelbutter oder pfeffersauce +4
VERLANGERTER 4 SCHOKOTARTE 12,5 r’ \T
CAPPUCCINO 4,2 Rt .

AFFOGATO 6,5 TRUFFELFRITTEN 10 | BRATERDAPFEL 3,5
HEISSE SCHOKI 4,5 . . . . . Il ’

bio vanilleeis, espresso triffelmayo, herbsttriiffel i RILLGEMUSE
TEE IN DER KANNE 4,7 SGROPPINO - I G GEMUS 6
MATCHA LATTE 5 passionsfrucht, pfirsich, kokos A P P I 8,5

saisonale Wurzeln und Gemiise || humus, granatapfel
L\MILCH alternative +0,4 /J L\ I /J

wo lotti karotti Lldchelt, geht’s
=) auch vegan. mit sorgfalt gekocht,
ohne kompromisse. bei uns landet das gedeck automatisch auf dem tisch / pro person 3,5




